MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO ABASTECIMENTO
GABINETE DO MINISTRO
PORTARIA N° 185, DE 13 DE MAIO DE 1997

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA E DO ABASTECIMBETO, no uso
da atribuicdo que Ihe confere o Art. 87, Paragaaico, inciso 1, da Constituicdo, e nos
termos do disposto no Regulamento da Inspecdao thelus Sanitaria de Produtos de
Origem Animal, aprovado pelo Decreto n° 30.69128ele marco de 1952 e

Considerando a Resolugdo Mercosul GMC n° 40/94, ap®vou o Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade de Peixe Frdstarp e Eviscerado);

Considerando a necessidade de padronizar os posc#gsslaboracdo dos produtos de
origem animal, resolve:

Art. 1° Aprovar oRegulamento Técnico de Identidade e Qualidade de iRe Fresco
(Inteiro e Eviscerado) em anexo.

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor sessentaajas a sua publicacédo
Art. 3° Revogam-se as disposi¢cdes em contrario.

ARLINDO PORTO

ANEXO

REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PKE
FRESCO (INTEIRO E EVISCERADO).

I. ALCANCE
1.1.0bjetivo:

O presente regulamento fixa as condicdes minimagiveis para a elaboracédo e
embalagem do produto denominado Peixe Fresco rgnéeEviscerado) destinado ao
comeércio nacional ou internacional.

1.2.ambito de aplicacbes: Aplica-se a todas ascespde peixe destinadas ao consumo
humano.

2. DESCRICAO.
2.1. Definigéo

2.1.1. Peixes.



Entende-se por peixes os animais aquaticos de aedrigu Excluem-se os mamiferos
aguaticos, os animais invertebrados e os anfibios.

2.1.2. Peixe Fresco:

Entende-se por peixe fresco, o produto obtido geéa@ses saudaveis e de qualidade
adequada ao consumo humano, convenientemente lavadoe seja conservado
somente pelo resfriamento a uma temperatura proxidwmponto de fus¢o do gelo.

2.2. Classificacéo.
O peixe fresco de acordo com 0s seus componerd&®ainos, classificam-se em :
2.2.1. Inteiro: E o peixe inteiro e lavado.

2.2.2. Eviscerado: E o produto do peixe frescosapemocio das visceras, podendo
ser apresentado com ou sem cabeca, nadadeirassefiuas.

2.2.3. Outros: Permite-se qualquer outra formaptlesgntacdo do produto sempre que:
a) Distingam-se nitidamente as formas de apresamiagtes descritas
b) Cumpram-se todos os demais requisitos do peesegtilamento:

c) Que esteja nitidamente identificado na embalagama evitar erros, confusdes ou
fraudes.

2.3. Designacéao (denominacgao de venda):

O produto devera ser denominado "Peixe Fresco"Paixé Eviscerado Fresco" com
indicacdo da espécie a que pertence.

3. REFERENCIAS
3.1. CODEX ALIMENTARIUS

3.2. Cddigo Internacional Recomendado de Pratieaa p Peixe Fresco (CAC/RCP
9/1976).

3.3 Cddigo Internacional Recomendado de PréaticamsiBios Gerais de Higiene dos
Alimentos. (CAC/VOL. A- 1985).

3.4. A Collection of Analytical Methods and TestiRgocedures for the Assessment of
Fish and Shellfish.CIDA/FAO/CECAF Training ProgramimiF INT 180 (CAN).

3.5 AOAC ( Association of Ollicial Analytical Chests), Isth Edition, 1990, 977.93.
Fluorimetric Method for determination of Histamina.

3.6. J.F. Uthe. F.A. Amstrong, M.P. Stainton " MegcDeterrnination in Fish Samples
by West Digestion and Flamless A.A.S° ., J.Fish.B&€anada 27, 805-811 (1970).



4. COMPOSICAO E REQUISITOS

4.1. Composicao

4.1.1. Ingredientes obrigatorios:

Peixe fresco inteiro ou Peixe eviscerado fresctm para consumo humano.

4.2. Requisitos:

4.2.1. Caracteres sensoriais: Devera apresensmgosntes caracteres organolépticos:

4.2.1.1. Aparéncia: Na avaliacdo sensorial o pwdigvera apresentar-se com todo o
frescor da matéria prima convenientemente consayvdevera estar isento de toda e
qualquer evidencia de decomposicdo, manchas poatberas, coloracdo distinta a
norma.para a espécie considerada, incisdes ouaspdas superficies externas.

4.2.1.2. Escamas: unidas entre si e fortementedaded pele. Devem ser transllcidas e
com brilho metalico. Nao devem ser viscosas.

4.2.1.3. Pele: umida, tensa e bem aderida.
4.2.1.4. Mucosidade: Em espécies que a possuem sdewaquosa e transparente.
4.2.1.5. Olhos: Devem ocupar a cavidade orbitasierérilhantes e salientes.

4.2.1.6. Opérculo: Rigido, deve oferecer resistéacsua abertura. A face interna deve
ser nacarada, 0s vasos sanguineos cheios e fixos.

4.2.1.7. Branquias: De cor rosa ao vermelho intedsodas e brilhantes, auséncia ou
discreta presenca de muco.

4.2.1.8. Abdome: Tenso, sem diferenca externa ctinha ventral. A sua evisceracao,
o peritbneo devera apresentar-se muito bem adasigaredes, as visceras inteiras, bem
diferenciadas, brilhantes e sem dano aparente.

4.2.1.9. MUsculos: Aderidos aos ossos fortemendie elasticidade marcante.
4.2,1.10. Odor, Sabor, Cor: Caracteristicos dacsjggie se trate.

4.2.1.1l. Prova de cocgdo: Apds o cozimento, radlizcomo indica-se no item 1 do
ANEXO, devera manter as caracteristicas organckpproprias da espécie, sem sabor
ou desprendimento do cheiro estranho ou desagiadave

4.2.2. Parametros fisico-quimico:

4.2.2.1.Bases volateis totais: Inferior a 30rndNiteogénio/100g de carne, excluidos os
Elasmobranquios.

4.2.2.2. Histamina: nivel maximo por 100ppm no misoas espécies pertencentes as
familias Scombridae, Scombresocidae, Clupeidaegyypbaenidae, Pomatomidae.



4.2.3. Acondicionamento:

4.2.3.1. E a operacdo destinada a proteger os tpdoesqueiros mediante o
acondicionamento em embalagens aprovado pelo Méngasa tal fim.

4.2.3.2. Os materiais que se empregam para acondicesse produtos deverdo ser
armazenados em adequadas condi¢cdes higiénicorsmganao deverdo transmitir ao
produto substancias que alterem suas caractesigtioprias.

4.2.3.3. No acondicionamento do peixe, devera egapiee quantidade de gelo
finamente triturado, suficiente para assegurar &atpra proxima ao ponto de fuséo do
gelo na parte mais interna do musculo.

4.2.3.4. No caso de empregar-se outro meétodo degeefcdo aprovado pelo
MERCOSUR distinto do gelo, as condi¢cfes de temperaiserdo as mesmas.

5. CONTAMINANTES

Mercurio: cumprirh com a norma do MERCOSUR corresiemtes a contaminantes
metalicos em alimentos.

6. HIGIENE

6.1. As praticas de higiene para a elaboragcao ddupy estardo de acordo as que se
estabelece no CODIGO INTERNACIONAL RECOMENDADO DE

PRATICA PARA O PEIXE FRESCO (CAC/RCP9-1976).

6.2. Quando examinado segundo os métodos adequedoslheita de amostras e
analise, o produto devera estar:

a). Isento de microorganismos patogénicos e pasagqile possam representar perigo
para a saude do consumidor.

b). Isento de substancias que derivem de micromgas em quantidades que possam
apresentar perigo para a saude do consumidor.

7. PESOS E MEDIDAS

Sera aplicado o regulamento do MERCOSUR correspaede

8. ROTULAGEM

Serao seguidos os regulamentos de rotulagem am®pato MERCOSUR.

8.1. O rotulo obrigatoriamente devera conter imgwasa lingua do pais onde o rotulo
sera comercializado, as seguintes indicacoes:

8.1.1. O nome do produto, conforme a forma de aptagsdo descrita no item 2.2 do
presente regulamento, sera:



a). Peixe fresco, quando se apresenta inteiro.
b). Peixe eviscerado fresco, quando sejam tirad@sgaos internos.

Os caracteres usados para a impressdo do nomedist@ideverdo ser destacados e
uniformes em corpo e cor sem intercalacdo de odireses ou desenhos. A designacao
reconhecidamente aceita para a espécie dever&ajaese abaixo do nome do produto
ou em substituicdo do termo "Peixe".

8.1.2. Se o0 produto foi preparado segundo o descrit item 2.2 do presente
regulamento, o rotulo devera conter muito proxinmondme do produto as indicacdes
adicionais necessarias para evitar induzir o coitsuma enganos.

8.1.3. A identificacdo do estabelecimento habibtad registrado, de acordo com o
regulamento do MERCOSUL, incluindo sua razdo sec&hdereco.

8.2. S&o facultativas as seguintes indicacfes ronaf® de indicacdo no rotulo:

8.2.1. A substituicdo do nome do produto conformelgscreve no item anterior do
presente regulamento, pela indicacdo genéricaeige'Fresco” acompanhada do nome
da espécie, e, muito préximo deste, se devem indam@abém, no sistema " em
quadriculas, as formas de apresentacdo: COM CABESAY CABECA, COM
BARBATANAS, SEM BARBATANAS, COM CAUDA, SEM CAUDA, eoutras
especificacoes.

8.2.2. No caso de peixe fresco ndo acondicionaitmhavera rotulo.
9. METODOS ANALITICOS

9.1.Bases nitrogenadas volateis totais: determgnadgundo o método cuja referéncia
figura no item 3.4.

9.2. ldistamina: determinado segundo o métodoredgéncia figura no item 3.5.
9.3. Mercurio: determinado segundo o método cdg@é&acia figura no item 3.6.
10 AMOSTRAGEM

O plano de amostragem dos roétulos dos lotes pamaes do produto podera estar em
carater de referéncia em conformidade com os pldnoSODEX ALIMENTARIUS
FAO-OMS para a tomada de amostras dos alimentosrmasados (AQL 6.5)
CAC/RA4 42;1972 ou segundo normas oficiais de aragstn.

ANEXO I

METODOS DE ANALISE



1. PREPARACAO DA AMOSTRA

Coccao do produto: Os procedimentos a seguir desdraseiam-se no cozimento de
um ou dois pedacos de musculos do produto, conemmupele, de acordo a sua forma
de apresentacéo, pesando pelo menos 100g cadaéunma temperatura interna igual
ou maior que 70°C. Para espécie de tamanho pequemmhar um ou mais peixes
eviscerados

l. I. Coccdo em Forno: Envolver amostras em foldaspapel aluminio e distribuir
uniformemente em uma chapa plana ou um molde pptmoindo. Aquecer em um
forno ventilado pré-aquecido a 200/204° C, até guemperatura interna do produto
alcance 70°C.

1.2. Coccédo em Saco Plastico: Colocar o produtai@nsaco plastico resistente a 4gua
fervente. Fechar a abertura do saco, submergi-lagama fervendo e manter a coccéo
ate que o produto chegue a 70°C em seu interior.

1.3.Coccéao ao vapor: Envolver o produto em folreapapel aluminio e coloca-lo sobre
uma grelha metalica suspensa sobre a agua fenentegcipiente tampado, até que a
temperatura interna do produto alcance os 70°C.

1.4 Coccao em Forno de Microondas: Colocar o pmeéuat um recipiente apropriado
para a coc¢ao no microondas, até que a temperateraa do produto alcance 70°C.

2. EXAME DO PRODUTO

Exame de Defeitos Fisicos: A amostra do produtscresera examinada e seus defeitos
serdo avaliados de acordo com as definicdes cantidaitem 4.2.1. do presente
regulamento no item 2.2 do presente ANEXO.

2.2. Defeitos e tolerancias:

2.2.1. Matéria estranha: qualquer elemento queprn@meda da matéria-prima, nao faca
parte do material de embalagem ou nao esteja p@omieste regulamento.

2.2.2. Sujidades: qualquer matéria estranha cegepca demonstre descuido na adocao
de Praticas Corretas de Elaboracéo, inclusivedasai fragmentos destes.

2.2.3. Visceras: porcdo de orgaos internos, presaas formas de apresentacéo
"eviscerado" ou presenca de visceras rompidaseaire'mteiro”.

2.2.4. Coloracdo e Hematomas:

a) Toda coloracdo disseminada no produto, nitidéengistinta das caracteristicas para
a espécie considerada.

b) Toda a alteragédo notavel da cor.



2.2.5. Uniformidade de tamanho:

a) Cada peca inteira com peso inferior a metadpedo médio das pecas contidas na
amostra, para o produto sem identificacéo de fleessso: ou

b) Cada peca inteira com peso menor ou maior quéinoges de peso para a
classificacéo que se indique na rotulagem.

2.2.6. Odor: Todo odor estranho, que seja claraamiadesejavel.

2.2.7. Odor e Sabor, do produto Cozido: Todo cheisabor presente no produto logo
apos a coccgdao realizada por um dos métodos desootdem 1, do Anexo do presente
regulamento, que seja nitidamente indesejavel.

2.2.8. Textura: Toda textura verificada na supierfbel na profundidade do musculo do
produto cru ou cozido, que nao seja caracteridacaspécie.

2.3. Avaliacdo Sensorial: A avaliagdo sensorialed&\ser realizada sobre o produto
fresco, e logo apds a coccao realizada por alglsmugodos descritos no item 1, do
Anexo do presente regulamento. A avaliacédo set@ada de acordo com as defini¢cdes
contidas no item 4.2.1., do presente regulamento.

2.4. Determinacdo do peso liquido: O produto seerso em 4gua a uma temperatura
de 21°C, o tempo estritamente necessario para & fdas particulas de gelo que
permanecem entre as escamas. Sera eliminada ssagewdicial com uma toalha de
papel, pesando-se o produto em um recipiente tarado

3. ACEITACAO DO LOTE

Considera-se que um lote estd APROVADO segundemssitos desta forma quando:
a) Atenda os requisitos descritos do item 4.2.rédegnte regulamento.

b) Foi elaborado de acordo com o disposto no itedo presente regulamento.

c) Esteja corretamente identificado conforme oakgpno item 8 do presente
regulamento. (of. n°® 82/97)



MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA
INSTRUCAO NORMATIVA SDA N° 45, DE 13 DE DEZEMBRO DE 2011

O SECRETARIO SUBSTITUTO DE DEFESA AGROPECUARIA, DMINISTERIO
DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso daatribuicdes que
Ihe conferem os arts. 10 e 42 do Anexo | do Deanete.127, de 4 de marco de 2010,
tendo em vista o disposto no Decreto n° 30.69129€ee marco de 1952, na Lei n°®
7.889, de 23 de novembro de 1989, e 0 que congtaatesso n° 21000.008330/2010-
01, resolve:

Art. 1° Aprovar o REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E
QUALIDADE DE CONSERVAS DE PEIXES.

§ 1° Este Regulamento Técnico fixa a identidades eamacteristicas de qualidade e
requisitos que devem apresentar as conservas desppara sua comercializacao
nacional e internacional.

§ 2° O disposto neste Regulamento Técnico naolisa apsardinhas, atuns e bonitos ou
outros produtos contemplados em regulamentos dspsci

Art. 2° A conserva de peixe deve conter, no minib@ (cinquenta por cento) de
carne em relacao ao peso liquido declarado.

Paragrafo unico. Podera ser utilizada numa consanatéria-prima de espécies
diferentes, desde que de mesmo género e com prages sensoriais semelhantes,
devendo ser identificadas corretamente na rotulagem

Art. 3° Para fins deste regulamento consideransseguintes defini¢des:

| - conserva: entende-se por conserva o produtboeddo com pescado integro,
envasado em recipientes herméticos e esterilizados;

Il - recipientes herméticos: aquele que tenha pidjetado para impedir a entrada de
microrganismos durante e depois do tratamento ¢érntiom 0 objetivo de manter a
esterilidade comercial;

Il - esterilidade comercial: estado que se consegplicando calor suficiente, s6 ou em
combinagdo com outros processos de conservacaoliidents, que assegure a
destruicdo das formas viaveis de microrganismogggaicos e de outros organismos
capazes de alterar o produto e que possa multygdecaem condigcdes normais de
armazenamento e distribuicao;

IV - pré-cozimento: processo de coccao a que seatgo peixe para extrair parte de
seus liquidos, visando sua elaboracao posterior.



V - salmoura fraca: solucédo de agua potavel coméarimo de 3% (trés por cento) de
sal de qualidade alimentar.

Art. 4° As conservas de peixes, de acordo com @dode apresentacdo da
matériaprima, se classificam em:

| - descabecada e eviscerada: sem cabeca, semasjscem ou sem rins, gbnadas, e
nadadeiras;

Il - filé: masculo obtido a partir do corte do peiem sentido paralelo a coluna
vertebral, desprovido de ossos da espinha dormal ot sem pele;

[l - posta: partes obtidas a partir do corte daox@eeviscerado em sentido
perpendiculara sua coluna vertebral, com ou sem pel

IV - pedaco: corte do peixe que mantenha a es&rutiginal do musculo em que, no
minimo, 50% (cinquenta por cento) da carne fiqlidaeem uma peneira com malha de
12 mm (doze milimetros);

V - ralado: particulas de carne de peixe nao-agidas.

Art. 5° S&o permitidas outras formas de apreseofalgBde que previamente aprovadas
pelo 6érgdo competente.

Art. 6° A denominacdo do produto deve ser compdstmome comum da espécie do
peixe, da sua forma de apresentacdo e do meio liErtem, quando utilizado, de
maneira que nao induza o consumidor a erros ownesga

8§ 1° O nome comum da espécie do peixe € autoripattp 6rgdo governamental
competente, com base em recomendac¢les de organmsi@mogcionais de referéncia,
de acordo com leis e costumes brasileiros, de maaae&ido confundir o consumidor.

§ 2° Para essa autorizacdo, o referido 6rgdo podes&u critério, consultar érgdos
governamentais correlatos, instituicées de pes@uasasociedade civil.

§ 3° O descabecamento e a evisceracdo sado etapast@ todas as conservas de
peixes, sendo dispensada a citagédo desta formaegeatacdo no nome do produto.

8 4° O meio de cobertura pode ser:

| - ao natural: o produto que tenha por liquido addertura uma salmoura fraca,
adicionada ou ndo de substancias aromaticas;

Il - ao proprio suco: o produto elaborado a baspeaiee com o seu proprio liquido de
constituicao;

[ll - ao préprio suco com O6leo(s) comestivel(es)produto elaborado a base de peixe
com o seu proprio liquido de constituicdo, adicammee 6leo(s) comestivel(eis);



IV - ao préprio suco com molho: o produto elaboradmse de peixe com o seu proprio
liqguido de constituicdo, adicionado de molho;

V - em azeite ou 0Oleo(s) comestivel(eis): o produte tenha por liquido de cobertura
azeite de oliva ou 6leo(s) comestivel(eis) adidionau ndo de substancias aromaticas;

VI - em molho: o produto que tenha por liquido deartura molho com base em meio
aquoso ou gorduroso;

VII - em vinho branco: o produto que tenha por illgude cobertura principal o vinho
branco, adicionado ou ndo de substancias aromaticas

§ 5° O produto que tenha por liquido de cobertiisx dleo(s) comestivel(is) podera
conter, no maximo, 12% (doze por cento) de agueetanao ao peso liquido declarado.

8 6° Na composicdo dos diferentes molhos, o ingnediprincipal que o caracteriza,
deve fazer parte do nome do produto;

§ 7° Deve constar do nome do produto se a maténegoi defumada ou em aposto
explicativo se o produto foi aromatizado com satefumado.

8 8° QOutras conservas de peixe poderao ser elasodasde que atendido o disposto
neste artigo e nos arts. 4° e 5° deste RegulamBétaico, submetidas a outras
preparacdes e embalagens diferentes das antedievetamente aprovadas pelo 6rgéo
competente.

Art. 7° A composicao do produto compreende os ségglingredientes:
| - ingredientes obrigatorios: carne de peixe;
Il - ingredientes opcionais:

a) sal;

b) agua potéavel,;

c) azeite de oliva;

d) outros 6leos vegetais comestiveis;

e) condimentos, aromas e especiarias;

f) aditivos intencionais;

g) vinagre;

h) vinho;

1) hortalicas;

j) frutas;
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K) legumes; e
[) outros previamente aprovados pelo 6rgdo competen

Art. 8° No processamento de conservas de peixesndeer atendidos os seguintes
requisitos:

| - caracteristicas da matéria-prima: o peixea#dio na elaboracdo de conservas deve
atender ao que dispde a Portaria n° 185, de 13 ale e 1997, podendo ser
semielaborada, fresca ou congelada;

Il - caracteristicas sensoriais: o produto deveesgntar aspecto, cor, odor, sabor e
textura proprios da espécie de peixe e do tipootserva, e caso o produto contenha
coluna vertebral ou espinha, devem ser de consiatéravel;

[ll - caracteristicas fisico-quimicas: as anélideshistamina deverdo ser realizadas em
carater eventual, as amostras colhidas de fornadaile de acordo com o plano de

amostragem estabelecido em legislacdo especifics eesultados destas analises
deverdo obedecer aos seguintes critérios:

a) o nivel de histamina no produto ndo deve segrgupa 100 mg/kg (cem miligramas
por quilograma), tomando como base a média dasteam@nalisadas; e

b) nenhuma unidade da amostra podera apresentditades de histamina superior a
200mg/kg (duzentos miligramas por quilograma);

Paragrafo unico. O disposto no inciso Il se aphsaespécies histaminogénicas tais
como as espécies das familias Scombridae, Clupektfagraulidae, Coryphaenidae,
Scomberesocidae e Pomatomidae.

IV - acondicionamento: o produto devera ser acomdaxio em recipientes adequados
as condicOes de processamento e armazenagem &ejasskegure protecdo, com as
seguintes caracteristicas:

a) permitir o fechamento hermético que garantdegyiidade do produto, até o prazo de
validade estabelecido;

b) ser de material in6cuo;

c) na inspecdo visual ndo devem ser evidenciadésitae que comprometam a
integridade e a validade do produto;

d) vacuo: nas conservas de peixes, se necesséimio, deve ser detectavel por ensaio
gualitativo.

Art. 9° A utilizacdo dos aditivos e coadjuvantestéenologia no processamento de
conservas de peixes deve estar de acordo comstaltgip especifica estabelecida pelo
orgao competente.
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Art. 10. Os contaminantes organicos e inorganicde devem estar presentes em
guantidades superiores aos limites estabelecido®pgio competente.

Art. 11. As praticas de higiene para o processamentproduto devem estar de acordo
com o estabelecido na legislacéo especifica.

Art. 12. Os peixes utilizados na elaboracdo de exvas devem ser submetidos aos
métodos de inspecao prescritos no Regulamentospedao Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal - RIISPOA.

Art. 13. Quanto aos critérios macroscopicos 0 pimdiéo deve conter materiais
estranhos a sua composicao.

Art. 14. Quanto aos critérios microbiologicos aglae a legislacdo especifica.

Paragrafo anico. O produto ndo deve conter nenhsuistancia, incluindo-se as
derivadas de microrganismos, em quantidades queapose constituir em perigo para
a saude do consumidor.

Art. 15. Quanto a pesos e medidas aplica-se ddegis especifica.
Art. 16. Quanto a rotulagem aplica-se a legislasp®ecifica.

Art. 17. Quanto aos métodos de analises microhicddg fisico-quimicas e de
contaminantes organicos e inorganicos, aplicarsg@amentacéo especifica.

Art. 18. A amostragem deve realizar-se de acordo ed’lano de Tomada de Amostra
para Alimentos Pré-embalados (AQL-6.5), confornfmexo |.

Art. 19. No que se refere aos Planos de Tomadandestkas para os Alimentos Preé-
embalados, considera-se:

| - defeituosa: quando uma unidade de amostra emEs qualquer destas
caracteristicas:

a) material estranho: qualquer material presenteumdade de amostra que nao
provenha do peixe ou do meio de cobertura, mesramga se constitua em perigo para
a saude humana, que possa ser detectado por at@sedreeta (olho nu), sem auxilio de
instrumentos 6ticos, ou se identifique por qualquétodo, inclusive pelo uso de uma
lente de aumento, onde se caracterize a nao-codfaden com as boas praticas de
fabricagao e higiene;

b) odor e sabor. presenca de odores ou saboresejadeis, persistentes e
inconfundiveis, que indiquem sinais de decomposicéiancificacao;

C) textura: carne excessivamente mole ou excessiv@rdura, ndo caracteristica das
espécies que compdem o produto;
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d) cor: alteracdes de cor que indiqguem facilmeriteais de decomposicdo ou
rancificagao;

e) embalagem: vazamento, estufamento.
Il - aceita quando:

a) o numero total de unidades defeituosas claaddik de acordo com o art. 19, inciso |,
nao for superior ao numero de aceitacdo (c) dooPlkd@® Tomada de Amostra
especificado no art. 18, deste Regulamento Técnico;

b) o numero total de unidades de amostra que napustr ao especificado no art. 6°,
nao for superior ao numero de aceitacdo (c) dooPlkd@® Tomada de Amostra
especificado no art. 18, deste Regulamento Técaico;

C) cumprir com 0s requisitos especificados nos &is10 e 16, deste Regulamento
Técnico.

Paragrafo unico. O lote sera rejeitado quando nawdr 0s requisitos exigidos no art.
89, inciso lll, ou no art. 19, inciso Il, deste RiEgnento Técnico.

Art. 20. Esta Instrucdo Normativa entra em vigodata de sua publicagao.

ENIO ANTONIO MARQUES PEREIRA

ANEXO |

PLANOS DE TOMADA DE AMOSTRAS PARA OS ALIMENTOS PRE-
EMBALADOS

* n = ndmero de amostras
** ¢ = nUmero de amostras defeituosas toleraveisieniote.

D.0.U., 14/12/2011 - Segéo 1
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INSTRUCAO NORMATIVA No-29, DE 23 DE SETEMBRO DE 2015

A MINISTRA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO, no uso da atribuicdo que Ihe conferart. 87, paragrafo unico,
Inciso I, da Constituicdo Federal, tendo em vestdisposto na Lei no 10.683, de 28 de
maio de 2003, no Decreto no 30.691, de 29 de nae¢®52, no Decreto no 5.741, de
30 de margo de 2006, e o que consta do Procesab000.008570/2014-21, resolve:

Art. 10 Estabelecer, para as principais espécies de peixds interesse comercial, a
correlagcdo entre 0s seus nomes comuns e respectivommes cientificos a ser
adotada em produtos inspecionadogelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento e destinados ao comeércio nacional.

Art. 20 A rotulagem de peixes e derivados deve arontnome comum da espécie,
conforme estabelecido na lista anexa a preserntei¢de Normativa.

Paragrafo Unico. Para espécies das familias Sali@m®né Gadidae, além do nome
comum, deve ser incluido o nome cientifico da espéc

Art. 30 Periodicamente, o Ministério da AgriculturRecuaria e Abastecimento
atualizara a lista anexa podendo incluir novas @spéou realizar alteracdes nas ja
contempladas.

Art. 40 As duavidas na aplicacdo desta Instrucaonidiva serdo dirimidas pelo
Departamento de Inspecao de Produtos de Origemahnim

Art. 50 O prazo para promover as adequacdes ne@sssa rotulagem dos produtos
abrangidos por esta Instrucdo Normativa € de %) d@antados a partir da data de sua
publicacao.

Paragrafo Unico. Os produtos fabricados até o filmaprazo de adequacdo a que se
refere o caput podem ser comercializados até ddiseu prazo de validade.

Art. 60 Essa Instrucdo Normativa entra em vigodaia da sua publicacao.

KATIA ABREU
ANEXO

LISTA DE ESPECIES

NOME CIENTIFICO DENOMINACAO COMUM

Acanthistius brasilianus Garoupa, Garoupa-Senhor-de-Engenho
Acanthocybium solandri Cavala, Cavala-Empinge, Cavala-Aipim
Acanthurus chirurgus Caradna

Acanthurus bahianus Caralina

Acanthurus coeruleus Carauna

Acestrorhynchus falcirostris Dente-de-Céao

Aetobatus narinari Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Pintada, Raia-Riata
Ageneiosus inermis Mandubé, Fidalgo, Palmito

Alectis ciliaris Peixe-Galo-do-Alto, Xaréu-Branco, Aracanguira
Alopias vulpinus Cacao, Tubardo, Cacdo-Raposa, Tubardo-Raposa
Alopias supercilliosus Cacdo, Tubardo, Cacdo-Raposa, Tubardo-Raposa
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Alosa fallax

Aluterusspp.

Anchoviella lepidentostole
Anchoaspp

Anisotremus surinamensis
Anisotremus virginicus
Anodus elongatus
Anoplopoma fimbria
Arapaima gigas

Archosargus probatocephalus

Archosargus rhomboidalis
Aristichthys nobilis

Arius spp

Arius couma

Arius grandicassis

Arius parkeri

Arius proops

Arius rugispinis
Aspistor quadriscutis
Astronotus ocellatus
Astroscopus sexspinosus
Astyanaxspp.
Atheresthes stomias
Atherinella brasiliensis
Atlantorajaspp.
Atlantoraja castelnaui
Atlantoraja cyclophora
Auxis thazard
Bagrespp

Bagre bagre

Bagre marinus
Balistesspp
Boreogadus saida
Boridia grossidens

Brachyplatystoma filamentosum
Brachyplatystoma flavicans
Brachyplatystoma platynemum
Brachyplatystoma rousseauxii

Brachyplatystoma vaillantii

Brachyplatystoma juruense

Brevoortiaspp.
Breviraja spinosa
Brosmius brosme
Bryconspp

Brycon amazonicus
Brycon hilarii

Brycon orthotaenia
Brycon melanopterus
Brycon orbignyanus
Brycon gouldingi
Calamusspp
Callichthysspp.
Calophysus macropterus
Caranxspp.

Caranx bartholomaei

Caranx crysus

Savelha

Peixe-Porco, Peroa, Porquinho
Manjuba
Manjuba

Sargo, Sargo-de-Beico, Pirambu

Salema, Mercador
Cubiu

Peixe-Carvao-do-Pacifico, Gindara
Pirarucu
Sargo, Sargo-de-Dente
Sargo, Sargo-de-Dente
Carpa-Cabeca-Grande
Bagre
Bagre, Bagre-Catinga, Bagre-Cuma
Bagre, Bagre-Branco, Bagre-Cambeba, Cambeba, Bagre-
Cambéu, Cambéu, Bagre-Cambéua, Cambéua, Bagre-
Cambeua, Cambeua
Bagre, Bagre-Gurijuba, Gurijuba
Bagre, Bagre-Uritinga, Uritinga, Bagre-Urutingautinga
Bagre, Bagre-Jurupiranga, Jurupiranga
Bagre, Bagre-Cangata, Cangata, Bagre-Cangata, Banga
Apaiari, Acara-Agu, Cara-Acu
Miracéu

Lambari
Alabote-Dente-Curvo
Peixe-Rei

Arraia, Raia, Emplastro
Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Chita, Raia-Chita
Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Carimbada, Raiar@ibada
Bonito, Bonito-Cachorro
Bagre
Bagre, Bagre-de-Penacho, Bagre-Bandeirado, Barldeira
Bagre, Bagre-de-Fita
Peixe-Porco, Porquinho, Peroa, Cangulo
Bacalhau-Polar
Cocoroca
Filhote, Piraiba
Dourada
Barbado
Dourada
Piramutaba
Dourada-Zebra

Savelha
Arraia, Raia, Emplastro
Zarbo
Matrinxa

Matrinxa
Piraputanga
Matrinx@-do-Sao-Francisco
Jatuarana
Piracanjuba
Piabanha
Peixe-Pena

Tamboata, Tamoata, Tamuata, Cascudo
Piracatinga

Xaréu, Xarelete, Xerelete, Carapau

Xaréu, Xarelete, Xerelete, Carapau, Xaréu-Amarelo,
Xerelete-Amarelo, Xarelete-Amarelo
Xaréu, Xarelete, Xerelete, Carapau, Garajuba
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Caranx latus
Caranx lugubris
Caranx hippos
Caranx ruber

Carcharhinusspp.
Carcharhinus falciformis
Carcharhinus signatus
Carcharias taurus
Carcharodon carcharias

Cathorops spixii
Caulolatilus chrysops
Centropomuspp.
Centropomus parallelus
Centropomus undecimalis
Cephalopholis fulva
Cetengraulis edentulus
Cetorhinus maximus
Chaetodipterus faber
Chalceus erythrurus
Cheilopogon cyanopterus
Chloroscombrus chrysurus
Cichlaspp
Cichlasomaspp.
Cichlaurusspp.

Cilus Gilberti

Clarias gariepinus
Clupea bentincki

Clupea harengus

Clupea pallasii
Colossoma macropomum
Congerspp

Conodon nobilis
Coryphaena hippurus
Ctenopharyngodon idella
Crenicichlaspp
Cyclopterus lumpus
Cynosciorspp

Cynoscion acoupa
Cynoscion guatacupa
Cynoscion jamaicensis
Cynoscion leiarchus
Cynoscion microlepidotus
Cynoscion steindachneri
Cynoscion virescens

Cyprinus carpio
Dasyatisspp.
Dasyatis americana
Dasyatis centroura
Dasyatis geijskesi
Dasyatis guttata
Dasyatis hypostigma
Dasyatis say
Diapterus auratus
Diapterus rhombeus

Xaréu, Xarelete, Xerelete, Carapau, Xaréu-Olhudogehkte-
Olhudo, Xarelete-Olhudo, Garacimbora

Xaréu, Xarelete, Xerelete, Carapau, Xaréu-Pretoe&te-
Preto, Xerelete-Preto

Xaréu, Xarelete, Xerelete, Carapau, Xaréu-Cabecudo,
Xerelete-Cabecudo, Xarelete-Cabecudo

Xaréu, Xarelete, Xerelete, Carapau, Xaréu-Azul exate-
Azul, Xarelete-Azul

Cacéo, Tubaréo

Cagéo, Tubardo, Cacdo Lombo-Preto, Tubaréo LombtwPr
Cacao, Tubardo, Cacdo-Noturno, Tubardo-Noturno
Cacao, Tubardo, Cacdo-Mangona, Tubardo-Mangona
Cacdo, Tubardo, Cacao-Anequim, Tubarao-Anequim,
Tubar&o-Branco

Bagre, Bagre-Amarelo, Bagre-Uricica, Uricica

Batata, Batata-de-Pedra

Robalo, Camurim, Camorim

Robalo, Robalo-Peva, Camurim, Camorim

Robalo, Robalo-Flecha, Camurim, Camorim

Piradna, Catua

Manjuba-Boca-Torta, Boca-Torta

Cacao, Tubaréo, Cacdo-Peregrino, Tubardo-Peregrino
Paru, Paru-Branco, Enchada

Arari

Peixe-Voador, Peixe-Voador-Holandés

Palombeta

Tucunaré

Acard, Cara

Acard, Cara

Corvina-Pampera

Bagre-africano

Sardinha

Arenque

Arenque-do-Pacifico

Tambaqui

Congro

Roncador, Coré, Cor6-Roncador

Dourado, Dourado-do-Mar

Carpa-Capim

Jacunda

Peixe-Lapa

Pescada

Pescada, Pescada-Amarela, Pescada-Jaguara
Pescada, Pescada-Olhuda, Pescada-Maria-Mole
Pescada, Goete, Pescada-Goete

Pescada, Pescada-Branca

Pescada, Pescada-Dentdo, Pescada-Bicuda
Pescada, Pescada-Verdadeira

Pescada, Pescada-Cambucu, Pescada-Cambucu, Pescada-
Cambuci, Pescada-Corvina

Carpa-Comum

Arraia, Raia, Emplastro

Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Prego, Raia-Prego
Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Prego-Lixa, Rai@gr-Lixa
Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Bicuda, Raia-Bicuda
Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Lixa, Raia-Lixa

Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Mijona- Raia-Mijona
Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Amarela, Raia-Antare
Carapeba

Carapeba
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Diplodusspp

Dissostichus eleginoides
Elagatis bipinnulata
Arabaiana-Rei

Elops saurus

Engraulis anchoita
Engraulis ringens
Engraulis encrasicolus

Hyporthodus flavolimbatus
Epinephelus adscensionis

Epinephelus itajara
Epinephelus guttatus
Epinephelus marginatus
Epinephelus morio

Hyporthodus mystacinus
Hyporthodus niveatus
Hyporthodus nigritus
Epinephelus striatus
Etelis oculatus
Euthynnus alletteratus
Eugerres brasilianus
Exocoetus volitans
Gadus macrocephalus
Gadus morhua

Gadus ogac
Galeocerdo cuvieri

Galeorhinus galeus
Genidenspp.
Genidens genidens
Genidens barbus
Genyatremus luteus
Genypteruspp
Genypterus blacodes
Genypterus brasiliensis
Genypterus chilensi
Genypterus maculatus
Ginglymostoma cirratum

Geophaguspp.
Goslinia platynema
Gymnothoraxspp
Gymnura altavela
Gymnura micrura

Gymnura hirundo
Haemulonspp

Haemulon chrysargyreum
Haemulon album
Haemulon bonariense
Haemulon flavolineatum
Haemulon macrostomum
Haemulon squamipinna
Haemulon steindachneri
Haemulon striatum
Haemulon aurolineatum
Haemulon carbonarium

Sargo, Sargo-Marimbd, Sargo-Marimbau, Marimba,
Marimbau, Pargo-Branco

Merluza-Negra

Olhete, Arabaiana, Arabaiana-do-Norte, ArabaianalAz

Ubarana, Albarana
Anchoita
Anchoveta
Biqueirdo
Cherne, Cherne-Amarelo
Garoupa, Garoupa-Gato, Garoupa-Pintada
Mero
Garoupa, Garoupa-Pintada
Garoupa, Garoupa-Verdadeira
Garoupa, Garoupa-Vermelha, Garoupa-de-Sao-Tomé,
Garoupa-Vermelha- de- Abrolhos
Cherne, Cherne-Listrado
Cherne, Cherne-Verdadeiro, Cherne-Pintado
Cherne, Cherne-Queimado
Garoupa, Garoupa-de-Trindade
Olh&o, Vermelho-Olh&o, Olho-de-Vidro
Bonito, Bonito-Pintado
Carapeba-Listrada
Peixe-Voador, Coid
Bacalhau, Bacalhau-Pacifico
Bacalhau, Bacalhau-do-Porto, Cod
Bacalhau, Bacalhau-da-Groenlandia
Cacao,Tubaréo, Cacao-Tintureiro,Tubardo-Tinturédagao-
Tigre, Tubardo-Tigre
Cacéo, Tubaréo, Cacédo-Bico-Doce, Tubar&o-Bico-Doce
Bagre
Bagre, Bagre-Rosado
Bagre, Bagre-Rosado
Cor6, Peixe-Pedra, Golosa
Congro, Abadejo
Congro, Abadejo, Congro-Rosa
Congro, Abadejo, Congro-Rosa
Congro, Abadejo, Congro-Vermelho
Congro, Abadejo, Congro-Negro
Cacao, Tubardo, Cacao-Lixa, Tubardo-Lixa, Tubardo-
Enfermeiro, Tubardo-Pajem, Cacéo-Lambaru, Tubaréo-
Lambaru
Acara, Cara
Bagre, Bab&o
Moréia, Enguia
Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Manteiga, Raia-Maga
Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Borboleta-Lisa, &ai
Borboleta-Lisa
Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Borboleta, Raia{Bmeta
Cocoroca, Xira, Cambuba, Sapuruna, Biquara
Xira-Amarela,Cocoroca-Boquinha
Cocoroca-Branca
Cocoroca-Negra
Cambuba
Xirdo, Cocoroca-Espanhola
Xira-Amarela
Cocoroca- Boca- Larga
Cocoroca-Listrada
Xira-Branca, Sapuruna, Cotinga
Xira
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Haemulon sciurus
Haemulon parrai
Haemulon plumierii
Haemulon melanurum
Harengula clupeola

Cocoroca-Boca-de-Fogo
Cambuba, Xira, Biquara
Biquara
Sapuruna-de-Listra
Sardinha-Cascuda

Helicolenus dactylopterus Sarrdo

Helicolenus lahileii Sarrdo

Hemiodusspp Orana, Jatuarana-Escama-Grossa, Piau-Escama-koa, P
Voador

Hemiramphuspp. Agulha, Agulhinha

Hemisorubim platyrhynchos
Hexanematichthys bonillai

Braco-de-Mocga, Jurupoca , Jeripoca, Liro
Bagre, Bagre-Uricica

Hexanchus griseus Cacao, Tubaréo, Cacao-Bruxa, Tubardo-Bruxa
Hippoglossoides elassodon Solha-Japonesa

Hippoglossus hippoglossus Alabote-do-Atlantico

Hippoglossus stenolepis Alabote-do-Pacifico

Hirundichthys affinis Peixe-Voador, Coid

Holacanthus ciliaris Paru, Paru-Verde

Holocentrus ascensionis Mariquita, Jaguarica

Hoplerythrinus unitaeniatus Jeju

Hoplias malabaricus Traira

Hoplias lacerdae Trairéo

Hoplosternunspp. Tamuatd, Tamoata, Tamboata, Cascudo
Hypophthalmichthys molitrix Carpa-Prateada

Hyporhamphuspp Agulhinha, Agulha
Hypophthalmusp. Mapara

Hypophthalmus marginatus Mapara

Hypophthalmus edentatus Mapara

Hypophthalmus fimbriatus Mapara, Mapara-Bico-de-Pena
Hypostomuspp Cascudo, Acari

Ictalurus punctatus Catfish-Americano, Bagre-do-Canal
llisha amazonica Sarda, Apapa

Istiophorus albicans Agulh&o-Vela, Agulhdo-Bandeira

Isogomphodon oxyrhynchus Cacéo, Tubardo, Cacédo-Bicudo, Tubardo-Bicudo, Gagéo

Espatula, Tubarao-Espatula, Cagdo-Quati, Tubardd+Qu

Isurus oxyrhynchus Cacao, Tubaréo, Cacdo-Anequim, Tubardo-Anequimi&ac
Mako, Tubar&o-Mako

Katsuwonus pelamis Bonito-Listrado, Bonito-Barriga-Listrada, Gaiado

Kyphosus incisor Piranjica, Pijirica, Pirajica

Lamna nasus Cacao, Tubardo, Cacao-Moka, Tubardo-Moka, CacadeSar
Tubardo- Sardo

Larimus breviceps Oveva, Boca-Mole

Leiairius marmoratus Jundia

Lepidocybium flavobrunneum Peixe Prego, Escolar, Escolar-Preto

Lepidopsetta bilineata Solha-da-Rocha

Leporinusspp Piau, Piava, Piaucu, Piavucu, Piapara, Aracu

Limandaspp Solha

Lithodoras dorsalis Bacu, Bacu-Pedra

Lobotes surinamensis
Lophius gastrophysus

Prejereba, Xancarrona, Chancarana
Peixe-Sapo, Tamboril

Lopholatilus villarii Batata, Batata-do-Alto, Peixe-Batata

Loricariichthysspp Cascudo

Luciopimelodus pati Pati

Lutjanusspp Vermelho

Lutjanus analis Vermelho, Cioba, Sirilba ou Sirioba

Lutjanus apodus Vermelho, Caranha, Caranha-Baulna

Lutjanus buccanella Vermelho, Sacupema , Sacupema-Boca-Preta, Verndetho-
Fundo

Lutjanus campechanus Vermelho, Pargo

Lutjanus cyanopterus Vermelho, Caranha, Caranha-de-Fundo
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Lutjanus griseus

Lutjanus purpureus
Lutjanus jocu

Lutjanus synagris
Lutjanus vivanus
Lycengraulis grossidens
Macrodon ancylodon
Macruronus magellanicus
Macruronus novaezelandiae
Makaira nigricans
Malacanthus plumieri
Manta birostris

Manta,

Masturus lanceolatus
Melanogrammus aeglefinus
Menticirrhusspp
Megalops atlanticus
Merlucciusspp
Merodontotus tigrinus
Micromesistius australis
Micromesistius poutassou
Micropogonias furnieri
Micropogonias undulatus
Myripristis jacobus

Mola mola

Molva dypterygia
Monacanthuspp

Mugil platanus

Mugil liza

Mugil cephalus

Mugil curema
Mulloidichthys martinicus
Mullus argentinae
Mustelus canis

Mustelus fasciatus
Mustelus schimitti
Caconete
Mycteropercaspp.
Mycteroperca bonaci
Mycteroperca acutirostris
Mycteroperca microlepis
Myliobatis goodei
Myliobatis narinari
Myliobatis freminvillei
Narcini brasiliensis
Treme-

Nebris microps
Negaprion brevirostris

Nemadactylus bergi
Nemadactylus macropterus
Netuma planifrons
Notariusspp
Nothorynchuspp.

Pintado

Ocyurus chrysurus
Odonthestespp.

Vermelho, Caranha, Caranha-do-Mangue

Vermelho, Pargo, Pargo-Vermelho

Vermelho, Dentéo

Vermelho, Ariacé, Arioco

Vermelho, Dentéo, Carapitanga, Vermelho-de-Olho-fataa
Manjuba

Pescadinha, Pescadinha-Real, Pescada-Go, Pesaadzte-o
Merluza-de-Cauda

Merluza-Granadeiro-Azul

Agulh&o-Preto, Agulh&o-Negro, Marlim-Azul

Pira

Arraia, Raia, Arraia-Jamanta, Raia-Jamanta, Maaja-

Raia-Manta

Peixe-Lua

Lubina, Haddock

Papa-Terra, Betara

Tarpon, Tarpdo, Camurupim, Pema, Pirapema
Merluza

Zebra, Zebrinha

Polaca

Verdinho

Corvina, Curuca, Cascote, Cururuca

Corvina, Curuca, Cascote, Cururuca

Fogueira, Piranema, Soldado

Peixe-Lua

Ling-Azul

Peixe Porco, Peroa, Porquinho

Tainha

Tainha

Tainha

Parati, Saluna, Pratiqueira, Parati-Cara-Amarela
Saramunete-Guailba

Trilha, Salmonete

Cacao, Tubarao, Cacdo-Cachorro, Tubardo-Cachoagid=
Fiusa, Tubardo-Fiusa

Cacao, Tubarao, Cacdo-Malhado, Tubardo-Malhado
Cacao, Tubarao, Cacédo-Cola-Fina, Tubardo-Cola-Fina,

Badejo, Sirigado, Serigado

Badejo, Badejo-Quadrado

Badejo, Badejo-Mira

Badejo, Badejo-da-Areia

Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Sapo, Raia-Sapo
Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Pintada, Raia-Riata
Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Touro, Raia-Touro
Arraia-Elétrica, Raia-Elétrica, Arraia-Treme-TrerRaia-

Treme

Pescada-Banana

Cacdao, Tubardo, Cacao-Liméao, Tubardo-Liméao, Cacéo-
Papa-Areia, Tubardo-Papa-Areia

Besugo, Pontudo, Papa-Moscas

Peixe- Bobo- Taraki

Bagre

Bagre

Cagéo, Tubardo, Cacdo-Bruxa-Pintado, TuokBrédxa-

Vermelho, Guailba, Cioba
Peixe-Rei
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Oligoplitesspp Timbiro, Timbira, Tibiro, Guaivira

Oncorhynchus gorbuscha Salmao, Salméo-Pink, Salméo-Rosa
Oncorhynchus keta Salmao, Salmdo-Chum, Salmao-Cao
Oncorhynchus kisutch Salmao, Salméo-Coho, Salmao-Prateado
Oncorhynchus mykiss Truta, Truta-Arco-iris

Oncorhynchus nerka Salmao, Salmédo-Sockeye, Salméo-Vermelho
Oncorhynchus tshawytscha Salméo, Salméo-King, Salméo-Real
Ophiodon elongatus Ling

Opisthonema libertate Sardinha-Laje

Opisthonema oglinum Sardinha-Laje

Oreochromis niloticus Tilapia, Tilapia-do-Nilo

Oxydoras kneri Armado

Oxydoras niger Cui, Cuid-Cuid, Cujuba, Cujubim
Osteoglossum bicirrhosum Aruana

Orthopristis ruber Cocoroca, Cocoroca-Jurumin
Pagrus pagrus Pargo- Rosa

Pangasiuspp Panga, Pangasius

Paralichthysspp. Linguado

Paralonchurus brasiliensis Maria-Luiza

Parapimelodus valenciennis Mandi

Parona signata Parona, Pampo, Vilva, Peixe Tabua
Pellona harroweri Sardinha-Mole, Sardinha-Isopor
Pellona castelnaeana Apapa, Apapa-Amarelo

Pellona flavipinnis Apapa, Apapa-Branco

Peprilus paru Gordinho, Canguiro

Percophis brasiliensis Tira-Vira, Vira-Vira

Phractocephalus hemioliopterus Pirarara

Piaractus brachypomum Pirapitinga

Piaractus mesopotamicus Pacu, Pacu-Caranha
Pimelodellaspp. Mandi

Pimelodusspp Pintadinho, Mandi

Pinguipesspp. Quatis

Pinirampus pirinampu Piranambu,

Plagioscion squamosissimus Pescada-Branca, Pescada-do-Piaui
Platynematichthys notatus Cara-de-Gato

Plecostomuspp. Cascudo, Acari

Pleuronectes bilineatus Solha-da-Rocha

Pleuronectes quadrituberculatus Solha-do-Alasca

Pogonias cromis Miragaia, Miraguaia

Pollachius virens Saithe

Pomacanthuspp. Paru, Paru-Preto, Frade

Polyprion americanus Cherne-Poveiro

Pomadasyspp. Cocoroca

Pomatomus saltatrix Enchova, Anchova

Potamotrygorspp Arraia, Raia, Arraia-de-Agua-Doce
Potamorhinaspp Branquinha

Porichthys porosissimus Cabosa, Manganga

Pimelodina flavipinnis Mandi-Moela , Mandira

Platydoras costatus Bacu

Priacanthus arenatus Olho-de-Céo

Prionace glauca Cacao, Tubarao, Cacdo-Azul, Tubarao-Azul
Prionotusspp Cabrinha, Cabra, Peixe-Cabra, Cascudinho-do-mar,
Cascudodo-mar

Pristis pectinata Peixe-Serra

Pristis perotteti Peixe-Serra

Prochilodusspp. Curimba, Curimbata, Curimata
Pseudupeneus maculatus Saramonete

Psammobatispp Arraia, Raia, Emplastro
Pseudopercis numida Namorado

Pseudopercis semifasciata Namorado



Pseudophycis bachus
Pseudoplatystomspp
Pseudoplatystoma corruscans
Pseudoplatystoma fasciatum
Pseudoplatystoma reticulatum
Pseudoplatystoma punctifer
Pterodoras granulosus

Pseudopleuronectes americanus

Pterygoplichthys pardalis
Pygocentruspp
Rachycentrun canadum
Rajellaspp

Rajella purpuriventralis
Rioraja agassizii

Rio

Reinhardtius hippoglossoides
Rhamdiaspp
Rhinobatospp
Rhincodon typus
Rhinopteraspp
Rhytiodusspp
Rhizoprionodon lalandii
Rhizoprionodon porosus
Rhizoprionodon terraenovae
Rhomboplites aurorubens
Ruvettus pretiosus
Salminus franciscanus
Salminus brasiliensis
Salmo salar

Sarda sarda

Sardina pilchardus
Sardinella aurita
Sardinella gibbosa
Sardinella brasiliensis
Sardinella longiceps
Sardinops caeruleus
Sardinops melanostictus
Sardinops neopilchardus
Sardinops sagax
Scarusspp

Sciadespp

Scomber japonicus
Scomber colias
Scomberomoruspp
Scomberomorus brasiliensis
Scomberomorus cavalla
Scomberomorus maculatus
Scomberomorus regalis
Schizodorspp.
Sebastespp

Selar crumenophthalmus
Selenespp

Selene vomer
Semaprochiloduspp
Seriolaspp
Serrasalmuspp.
Syaciumrspp

Syacium papillosum
Syacium micrurumm
Symphuruspp

Abrotea-da-Nova-Zelandia

Surubim

Surubim, Surubim-Pintado, Pintado

Surubim, Surubim-Cachara, Cachara

Surubim, Surubim-Cachara, Cachara

Surubim, Surubim-Cachara, Cachara

Abotoado, Bacu

Solha-de-Inverno

Acari, Acari-Bodé, Cascudo

Piranha

Bejupira, Bijupira, Beijupira

Arraia, Raia, Emplastro

Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Roxa, Raia-Roxa
Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Santa-do-Rio, Raata-do-

Alabote-da-Groenlandia

Jundia

Viola, Arraia-Viola, Raia-Viola

Tubardo- Baleia

Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Ticonha, Raia-Tican
Aracu

Cacéo, Tubardo, Cacao-Frango,Tubardo-Frango
Cacéo, Tubardo, Cacao-Frango,Tubardo-Frango
Cacao, Tubardo, Cacdo-Rabo-Seco,Tubardo-Rabo-Seco
Vermelho, Piranga, Paramirim, Realito, Vermelhinho
Peixe-Prego, Escolar

Dourado, Dourado-do-Sao-Francisco

Dourado

Salmao, Salmao-do-Atlantico

Bonito, Bonito-do-Atlantico, Sarda

Sardinha

Sardinha

Sardinha

Sardinha, Sardinha Verdadeira

Sardinha

Sardinha-do-Pacifico

Sardinha-do-Pacifico

Sardinha-do-Pacifico

Sardinha-do-Pacifico

Budido, Bico-Verde

Bagre

Cavalinha

Cavalinha

Cavala

Cavala, Serra, Sororoca

Cavala, Cavala-Verdadeira

Cavala, Cavala-Pintada, Serrinha

Cavala, Cavala-Branca, Serra-Pininga

Aracu, Aracu

Cantarilho

Garapau, Carapau

Peixe-Galo, Galo

Peixe-Galo-de-Penacho

Jaraqui

Olhete, Arabaiana, Olho-de-Boi

Piranha, Piranha Preta

Linguado

Linguado, Linguado-de-Areia

Linguado, Linguado-do-Canal

Peixe-Lingua, Lingua-de-Mulata
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Sorubim lima
Sparisomaspp
Sphyraenapp
Sphyrnaspp

Squalus cubensis
Squalus acanthias
Squalus blainville
Squalus megalops
Squalus mitsukurii
Squalus fernandinus
Squatinaspp

Squatina guggenheim
Squatina occulta
Stelliferspp.
Sympterygia acuta
Bicuda

Sympterygia bonapartii
Marmore

Synbranchus marmoratus
Tachysuruspp

Tarpon atlanticus
Tetrapturus albidus
Tetrapturus pfluegeri
Theragra chalcogramma
Thunnusspp

Thunnus alalunga
Thunnus albacares
Thunnus atlanticus
Thunnus obesus
Thunnus thynnus
Thyrsitops lepidopodea
Thyrsites atun
Trachinotusspp.
Trachinotus marginatus
Trachinotus goodei
Trachurusspp
Trachurus picturatus
Trichiurus lepturus
Triportheusspp.
Tylosurus acus
Umbrinaspp
Urophycisspp

Xiphias gladius
Zapteryx brevirostris

Bico-de-Pato

Budiéo

Barracuda, Bicuda

Cacao, Tubaréo, Cacao-Martelo, Tubardo-Martelod@ac
Cambeva, Tubardo-Cambeva

Cacéo, Cacao-Bagre

Cacéo, Cacdo-Bagre, Cacao-Prego

Cacao, Cacgéo-Espinho, Cacdo Bagre-Galhudo
Cacéo, Cacdo Bagre-Chato

Cacéo, Cacdo Bagre-de-Espinho

Cacao, Cacéo-Bagre

Cacao-Anjo

Cacao-Anjo-Espinhoso

Cacao-Anjo-Liso

Cabecudo, Cangoa

Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Santa-Bicuda, Raéanta-

Arraia, Raia, Emplastro, Arraia-Santa-Marmore, Reaanta-

Mussum, Mugum

Bagre
Tarpon, Camurupim, Pema, Pirapema
Agulh&o-Branco, Agulh&o-Prata, Marlim-Branco
Agulh&do-Verde, Aspinosa, Agulhdo-Estilete
Polaca-do-Alasca
Atum
Atum, Albacora-Branca, Atum-Voador
Atum, Albacora-de-Lage, Atum-Galha-Amarela
Atum, Albacorinha
Atum, Albacora-Bandolim
Atum, Atum-Azul, Albacora-Azul
Cavalinha-do-Norte
Senuca

Pampo, Canguira

Pampo, Canguira, Pampo-Malhado
Pampo, Canguira, Pampo-Listrado
Chicharro, Xixarro
Surel

Peixe-Espada, Espada
Sardinha-Comprida, Sardinha-Papuda
Agulh&o
Castanha, Chora-Chora
Abroétea

Espadarte, Meka, Meca
Viola, Cacéo-Viola, Banjo

Zungaro zungaro Jau

Zungaro jahu Jau

Peixes Hibridos

ESPECIES ENVOLVIDAS DENOMINAGCAO COMUM
Colossoma macropomum x Piaractus mesopotamicus Tambacu

Colossoma macropomum x Piaractus brachypomus Tambatinga

0. aureusx O. mossambicusSarotherodon galilaeus O. niloticus Tilapia- Saint- Peter

Pseudoplatystomsppx Leiairius marmoratus

Pintado da Amazonia

Piaractus mesopotamicus x Piaractus brachypomus Patinga

Pseudoplatystoma reticulatum x Leiairius marmoratus
Pseudoplatystoma corruscans x Pseudoplatystomatation
Pseudoplatystoma reticulatum x Pseudoplatystomasceens

Pintado da Amazo6nia, Jundiara
Surubim, Pintachara
Surubim, Cachapinta

Pseudoplatystoma reticulatum x Phractocephalus bkopiterus Surubim, Cachapira
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